
Agrupamento de Produtores
APQDCB - Associação dos Produtores de Queijo
do Distrito de Castelo Branco 
Parque Industrial, Lote 5    6060-182   IDANHA -A-NOVA
Telf.  +351 277 200 230      Fax: +351 277 200 239
E-mail: APQDCB@portugalmail.pt

Organismo Privado de Controlo e Certificação
BEIRA TRADIÇÃO - Certificação de Produtos da Beira, Lda.
Rua Ruivo Godinho - Urbanização Auto Mecânica, n.º 8 - r/c 
6000-275 CASTELO BRANCO
Tel. +351 272 329 843 Tm. +351 966 916 491  Fax: +351 272 329 843
E-mail: bt@netvisao.pt
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A área geográfica correspondente à produção do Cabrito 
da Beira - IGP, na Região Agrária do Centro,  abrange cerca 
de 10 663 km2 e compreende os seguintes concelhos:	

Almeida, Belmonte, Castelo Branco, Covilhã, Figueira de 
Castelo Rodrigo, Fundão, Guarda, Idanha-a-Nova, Meda, 
Oleiros, Penamacor, Pinhel, Proença-a-Nova, Sabugal, Sertã, 
Trancoso, Vila de Rei e Vila Velha de Ródão; Mação (distrito 
de Santarém).

O Cabrito da Beira - IGP é entendido como a carcaça 
refrigerada a partir de cabras das raças Serrana, de pequena 
estatura, com membros finos e resistentes e de origem na 
Serra da Estrela e Charnequeira, com grande corpulência, 
com membros fortes e curtos, criada sobretudo na parte sul 
da Beira Interior;  bem assim como cruzamentos das duas 
raças.	

Por toda a Beira Interior o cabrito assado, estonado ou na 
brasa, é um prato com grande tradição e muito apreciado.	 

Comercialmente o Cabrito da Beira - IGP apresenta-se em 
carcaças incluindo cabeça, fressura e rilada, com peso até 
6 Kg. Os animais são abatidos entre os 40 e os 45 dias de 
vida, com peso inferior a 15 Kg. A carne apresenta uma cor 
rosa-pálida, tenra e com gosto suave a aleitado, devido á 
alimentação ser quase em exclusivo de leite materno.

O uso da Identificação Geográfica Protegida obriga a que 
a carne seja produzida de acordo com as regras estipuladas 
no caderno de especificações, o qual inclui, designadamente, 
a identificação dos animais, o saneamento e a assistência 
veterinária, o sistema de produção, a alimentação, as 
substâncias de uso interdito e as condições a observar no 
abate e conservação das carcaças.

A rotulagem deve cumprir os requisitos da legislação em 
vigor, mencionando também a Indicação Geográfica Protegida.
O Cabrito da Beira deve ostentar a marca de certificação 
aposta pela respectiva entidade certificadora.
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